3 EUSKO JAURLARITZA
- GOBIERNO VASCO

Ostalaritza N Escuela
eta Turismo ) d= Hosteleria
Eskola — vy Turismo

S A M A R R A

OFERTA CURSOS 2.010/2.011 FORMACION

NO REGLADA

CURSOS DE CATALOGO MODULAR SUBVENCIONADOS AL 100% GRATUITOS PARA

* Despiece, manipulacion y cortes de carnes y

caza

CURSILLOS

¢ El vino en Restauracion

* Despiece, manipulacion y cortes de pescados y

mariscos

» Técnicas de protocolo y atencion a clientes
* Analisis preelaboraciones y tratamiento de
setas, verduras y productos no perecederos

* Cocteleria y aperitivos

* Procesos de elaboracion de mazapanes,

turrones, bombones y confites

* Elaboraciones culinarias aplicadas a carnes,

aves y caza.

* Costes, fijacion y analisis de rentabilidad del

establecimiento hostelero

» Elaboraciones culinarias aplicadas a pescados

y mariscos.

» Elaboraciones a la vista del cliente
* Profundizacion en la lengua extranjera ( Inglés)
» Elaboraciones culinarias aplicadas a hortalizas,

arroces, pastas y huevos

* Masas quebradas, hojaldradas y fermentadas

de pasteleria y reposteria

HORAS
60 HORAS
60 HORAS
50 HORAS
45 HORAS
40 HORAS
40 HORAS
40 HORAS

80 HORAS

50 HORAS

80 HORAS

35 HORAS
60 HORAS

80 HORAS

70 HORAS

TRABAJADORES EN ACTIVO.

FECHAS
Del 20-09-2010 al 18-10-2010
Del 27-09-2010 al 25-10-2010
Del 19-10-2010 al 10-11-2010
Del 28-10-2010 al 18-11-2010
Del 11-11-2010 al 30-11-2010
Del 24-11-2010 al 16-12-2010
Del 01-12-2010 al 22-12-2010

Del 10-01-2011 al 10-02-2011

Del 26-01-2011 al 16-02-2011

Del 14-02-2011 al 24-03-2011

Del 17-02-2011 al 03-03-2011
Del 14-03-2011 al 06-04-2011

Del 28-03-2011 al 16-05-2011

Del 11-04-2011 al 25-05-2011



3 EUSKO JAURLARITZA
- GOBIERNO VASCO

HEZKUNTZA, UNIBERTSITATE
LA

ETA IKERKETA SAI

DEPARTAMENTO DE EDUCACION,
UNIVERSIDADES E INVESTIGACION

Ostalaritza N Escuela
eta Turismo ) d= Hosteleria
Eskola — vy Turismo

S A M A R R A

CURSOS DE FUERA DE CATALOGO MODULAR SUBVENCIONADOS AL 100%
GRATUITOS PARA TRABAJADORES EN ACTIVO.

CURSILLOS
* Cocina en miniatura I
* Cocina vegetariana I
* Cocina de la micologia
» FElaboracion de panes artesanos
* Cocina de la caza
* Cocina para celiacos
* Cocina del pato
* Cocina macrobiotica
* Cocina al vacio
* Cocina en miniatura II
* Cocina vegetariana II
* La cocina del arroz

centro.

YV V VY V

HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS
16 HORAS

FECHAS
Del 04-10-2010 al 07-10-2010
Del 25-10-2010 al 28-10-2010
Del 08-11-2010 al 11-11-2010
Del 22-11-2010 al 25-11-2010
Del 13-12-2010 al 16-12-2010
Del 17-01-2011 al 20-01-2011
Del 31-01-2011 al 03-02-2011
Del 14-02-2011 al 17-02-2011
Del 28-02-2011 al 03-03-2011
Del 21-03-2011 al 24-03-2011
Del 11-04-2011 al 14-04-2011
Del 23-05-2011 al 26-05-2011

Horario de cursos: De lunes a jueves de 16:00 a 20:00 horas Pendientes de ser solicitados al
Departamento de Educacion y Hobetuz

Horario de atencion para las inscripciones: de lunes a viernes de 9:30 a 13:30 en la Escuela
de Hosteleria de Gamarra, o en el 945-258025 preguntando por Jokin.

Las fechas pueden ser modificadas debido a la no formacion de grupo y/o necesidades del

Requisitos: estar trabajando o querer mejorar tu cualificacion.

PLAZAS LIMITADAS/ PARTE HARTZE MUGATUA. LOS GRUPOS SE REALIZARAN
APLICANDO LOS CRITERIOS DE SELECCION ESTABLECIDOS DE SOLICITUD DE

RESERVAS
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DEPARTAMENTO DE EDUCACION,
UNIVERSIDADES E INVESTIGACION

CICLO FORMATIVO DE PANADERIA, PASTELERIA Y CONFITERIA DE
(GRADO MEDIO) EN MODALIDAD DE OFERTA PARCIAL

+  Médulos a impartir durante el curso 2010-2011: ELABORACIONES DE PANADERIA Y
BOLLERIA (264 horas) y PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA Y REPOSTERIA
(165 horas)

« Requisito de acceso: ESO o equivalente; FP I, REM 1, 2° BUP...

« Horario; Lunes a jueves de 16:00 a 20:00 horas.

« Calendario: Del 4 de Octubre al 14 de Junio segun calendario escolar del centro

+ Matricula del 16 al 24 de Septiembre




